
 
 

 

 

 
 

Asolo Prosecco 
D.O.C.G. Superiore 
Millesimato  

Brut 

 
 

Eccellenza fra le tipologie del Prosecco, l’Asolo 

viene coltivato sui Colli Asolani a 450 metri sul 

livello del mare. Qui la biodiversità è garantita 

dalla convivenza di boschi, vigneti, e dalla 

salvaguardia di varietà storiche.  

 
L'Asolo Prosecco Brut ha caratteri distintivi 

assai pronunciati, è un vino elegante, intenso, 

secco e dal basso tenore zuccherino.  
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UVE 100% Glera 

DENOMINAZIONE Asolo Prosecco D.O.C.G. 

AREA DI PRODUZIONE Colli Asolani, Veneto, Italia 

CLIMA Il clima favorevole è caratterizzato da primavere ed autunni 

miti, con estati non eccessivamente calde, grazie all’esposizione sud e 

la conformità dei colli.  

VINIFICAZIONE Il mosto, ottenuto dalla pigiatura delicata, rimane 

ad illimpidire per sedimentazione naturale. La fermentazione è 

sottoposta a controllo termico secondo tradizione, in seguito    la 

rifermentazione avviene con metodo Charmat  

 

ALCOL 11° 

RESIDUO ZUCCHERINO 11,40 gr/l 

ACIDITA’ TOTALE 6,2 gr/l 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 4-6° 

FORMATO 0.75 LT / 1.5 LT  

BEVIBILITA’ Il vino è imbottigliato in vetro, non ha quindi scadenza. 

Si suggerisce uno stoccaggio in ambiente fresco e asciutto. Per 

apprezzarne al meglio le qualità si consiglia di consumarlo entro 24 

mesi 

 

Per apprezzare al meglio la sua qualità, coglierne l’aroma ed evitare la 

dispersione del perlage, si consiglia la degustazione in calici Riedel. 

 
 

COLORE Giallo paglierino brillante con perlage fine e persistente 

PROFUMO Bouquet delicato, con sentori di frutta bianca e mandorla 

SAPORE Al palato risulta fresco, asciutto, secco ed equilibrato 

ABBINAMENTO L’aperitivo per eccellenza. Accompagna 

perfettamente antipasti a base di crostacei e piatti leggeri. Ideale 

anche per il dopocena.

  

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

  

 
 

 
 

 

 
  

 

CODICE EAN BOTTIGLIA 8053013238443 

CODICE EAN CARTONE 8053013238450 

BOTTIGLIE PER CARTONE 6 

CARTONI PER STRATO 16 

CARTONI PER PEDANA 96 

PESO LORDO BOTTIGLIA 1575 gr 

PESO LORDO CARTONE 9450 gr 

 


	Eccellenza fra le tipologie del Prosecco, l’Asolo viene coltivato sui Colli Asolani a 450 metri sul livello del mare. Qui la biodiversità è garantita dalla convivenza di boschi, vigneti, e dalla salvaguardia di varietà storiche.
	L'Asolo Prosecco Brut ha caratteri distintivi assai pronunciati, è un vino elegante, intenso, secco e dal basso tenore zuccherino.

