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Barbera d’Alba, il rosso piu diffuso della
regione, il vino piemontese per eccellenza.

La Barbera d’Alba D.O.C. Alia ¢ il frutto di un
terroir dalle caratteristiche uniche.

Le viti allevate a Guyot godono di un’esposizione
verso sud e si radicano su un suolo di Lequio,
originato 12 milioni di anni fa. La composizione
pedologica presenta grandi percentuali di calcare e
abbondanti strati sabbia. Le componenti ferrose che

colorano di rossastro il suolo influenzano la sapidita \ " B

del vino. % Alla

Ne deriva un vino robusto e al contempo fine BARBERA D'ALBA
e d eIegante. b Lnss Denominazione di Origine Controllata
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UVE 100% Barbera

DENOMINAZIONE Barbera d'Alba D.O.C.
AREA DI PRODUZIONE Alba, Treiso, Neviglie,

Piemonte

CLIMA Temperato, secco d’estate e umido dinverno

VINIFICAZIONE 10-15 giorni a temperatura
controllata in vasche di acciaio inox.

INVECCHIAMENTO 9 mesi in botti di rovere di

Slavonia

ALCOL 14°

REDIDUO ZUCCHERINO 1,64 gr/I

ACIDITA TOTALE 5,63 gr/I

TEMPERATURA DI SERVIZIO 16-18°

FORMATO 0,75L

BEVIBILITA’ Il vino € imbottigliato in vetro, non ha
quindi scadenza. Si suggerisce uno stoccaggio in
ambiente fresco e asciutto. Per apprezzare al meglio le
qualita si consiglia di consumarlo entro 24 mesi

COLORE Ro0sso porpora

PROFUMO Caratteristiche note fruttate di mora e

ciliegia

SAPORE Al palato si rivela avvolgente e dalla piacevole
acidita
ABBINAMENTO Ideale con affettati, primi piatti, zuppe,

bolliti misti, piatti tipici della cucina piemontese come la
bagna cauda o il fritto misto.

CODICE EAN BOTTIGLIA 8053013237118
CODICE EAN CARTONE 8053013237125
BOTTIGLIE PER CARTONE 6

CARTONI PER STRATO 10

CARTONI PER PEDANA 100

PESO LORDO BOTTIGLIA 1314 gr

PESO LORDO CARTONE

8269 gr



