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Barolo
D.O.C.G.“Bussia”

Borda

Il Barolo cru Bussia Borda nasce nel cuore delle
Langhe, territorio riconosciuto Patrimonio
dell'Unesco per l'unicita del paesaggio e la
tradizionedella coltura della vite.

I suoi grappoli compatti hanno una lunga
maturazione che si protrae fino a hovembre,
mese delle nebbie piemontesi che danno infatti
nome al vitigno, nebbiolo.

La potenza, i tannini e le leggere note

speziate non ne oscurano la finezza e la
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profondita.

Il Barolo Bussia Borda € un vino aristocratico,
rubino per gli occhi, poesia per lo spirito.
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UVE 100% Nebbiolo
DENOMINAZIONE Barolo D.O.C.G.
AREA DI PRODUZIONE Monforte d’Alba, Piemonte, Italia

CLIMA Temperato, freddo e subcontinentale, caratterizzato
dall’effetto protettivo della catena alpina e delle correnti miti e
umide dal Mar Ligure

VINIFICAZIONE L'uva viene pigiata e posta a fermentazione in
serbatoio d’acciaio inox per 20 giorni a 23-25°. Maturazione di 20
mesi in barriques e tonneaux

ANNATA 2020
ALCOL 14°

RESIDUO ZUCCHERINO 0,3 gr/I

ACIDITA TOTALE 5,3 gr/I

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a temperature ambiente
FORMATO 0,75 L

BEVIBILITA' Vino adatto a lungo invecchiamento a temperatura
costante e in assenza di luce e rumori

Per la degustazione del Barolo & consigliabile lasciare decantare
la bottiglia per almeno un’ora ed utilizzare calici di cristallo di
grandi dimensioni, a luce ampia, per permettere la diffusione
dell’aroma.

COLORE Rosso granato con riflessi aranciati

PROFUMO Bouquet ampio ed avvolgente di frutti rossi con
sentori balsamici. Con il tempo si impreziosisce di note speziate

SAPORE Al palato & corposo, strutturato e austero

ABBINAMENTO Ideale con primi piatti di pasta fresca o risotti,
con secondi di carne come il brasato o la tagliata di fassona.
Eccellente con il tartufo, il Barolo & anche ottimo come vino da
meditazione, con paste secche o meringhe.

CODICE EAN BOTTIGLIA 8053013237156
CODICE EAN CARTONE 8053013237163
BOTTIGLIE PER CARTONE 6

CARTONI PER STRATO 10

CARTONI PER PEDANA 100

PESO LORDO BOTTIGLIA 1314 gr

PESO LORDO CARTONE 8269
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