
Succoso e strutturato, il Rosso i.g.t. Toscana 
Piccarda Donati è un rosso perfettamente 
bilanciato nelle sensazioni fruttate. Sintesi tra 
il territorio d’origine e la sua portata 
internazionale, questo vino esprime l’equilibrio 
sapiente tra i vitigni Sangiovese, Cabernet e 
Merlot.

Gradevole e avvolgente, è un vino 
ammaliatore che conquista immediatamente 
il palato.
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CODICE EAN  BOTTIGLIA    8053013237880

CODICE EAN CARTONE     8053013237897

BOTTIGLIE PER CARTONE    6

SCATOLE PER STRATO      21

SCATOLE PER PEDANA      132

PESO LORDO BOTTIGLIA      1400 g

PESO LORDO CARTONE      9 Kg

Rosso
I.G.T.

Toscana

UVE  75% Sangiovese, 25% Cabernet e Merlot 

DENOMINAZIONE   I.G.T.

AREA DI PRODUZIONE   Toscana, Italia

CLIMA  Temperato

SUOLO  La presenza di calcare e pietra frammentata garantisce 
un buon drenaggio naturale

VINIFICAZIONE   Il vino rimane ad affinare in barrique di rovere 
francese per 12 mesi

RESIDUO ZUCCHERINO  3 gr/l

ALCOL   14°

TEMPERATURA DI SERVIZIO  18-20°. È consigliabile la 
decantazione in caraffa di cristallo al fine di ossigenarlo 

FORMATO   0,75 L

BEVIBILITA’  Il vino è imbottigliato in vetro, non ha quindi 
scadenza. Si suggerisce uno stoccaggio in ambiente fresco e 
asciutto. Si può conservare per 6 anni.

COLORE Viola intenso

PROFUMO Aroma intenso con note di frutti rossi

SAPORE Al palato è corposo e intenso, i tannini si rivelano 
eleganti

ABBINAMENTO IIdeale con stufati, brasati e formaggi stagionati.


